El grup GRESEPIA
ilaFacultat
d’Enologiadela
Universitat Rovira
iVirgili col-laboren
en les excavacions
alesvinyesde
Mas dels Frares,

a Constanti.
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Fa milers danys que va comencar l'idil-li
entre Catalunya i els vins. Us proposem un
viatge fascinant per descobrir-ne els origens
a través dexperiéncies i tastos.

text ruth troyano ///

“Hi ha dues qliestions que s’han de tenir en compte.
D’una banda, la necessitat dels cellers d’afegir plusvalues
al vi, amb el vincle a produccions antigues o el que ano-
menem vins arqueoldgics, i, de altra, la generalitzacié i
lespecialitzacié de les analisis de residus amb l'arqueobi-
ologia i Iis de técniques molt complexes que ens perme-
ten fer visible el vi a la Peninsula abans dels romans. En
dic les produccions silencioses. s dificil estudiar els residus
en época dels ibers perque el vi no deixava petjada estruc-
tural sobre materials com la fusta, per exemple.” Ho diu
Yolanda Pena Cervantes, vicerectora de la UNED, llicen-
ciada en Historia i doctora en Arqueologia.

Pefa és una de les veus més autoritzades i reconegudes,
a ’Estat espanyol, per abordar 'arqueologia del vi, de la
qual avui tant es parla. Des de Madrid, observa amb cer-
ta enveja “el model de gestié de recursos culturals vincu-
lats al vi que s’ha fet a Catalunya. Hi ha una cura especial,
segueixo de prop el treball referent de la Cooperativa Ar-
queovitis a Font de la Canya i les dltimes troballes arque-
ologiques a Jean Leon. Hi ha voluntat d’entroncar la rea-
litat vitivinicola actual amb el passat més antic. I crec que
aix0 passa perqué Catalunya també és pionera en temes
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Les excavacions

de ['Institut Catala
dArqueologia Classica
(ICAC) han confirmat
que la villa romana
de Mas dels Frares,

a Constanti, tenia
caracter senyorial

1 incloia diversos
conjunts termatls.

de vinificacié, amb els vins naturals, per
exemple, que tenen molt a veure amb les ela-
boracions d’estil roma”, afegeix.

D'’ARBECA A EMPURIES

A Arbeca, a les Garrigues, Antonio Aldoma
i Maria José Pérez van comengar a elaborar
vi fa vint anys, sota 'empara de la DO Cos-
ters del Segre. Des dels inicis van tenir clar
que vincularien el projecte enologic a la For-
talesa dels Vilars, que és dels conjunts arque-
ologics d’¢poca ibérica més ben conservats
d’Europa. “El nostre nom, Vinya els Vilars,
ve del jaciment. Tenim 10 hectarees planta-
des al costat del poblat iber. El simbol del
celler, les etiquetes, I'escriptura sense lligar,
les visites... Tot esta inspirat en el mén iber.
El dissenyador Claret Serrahima ens hi va
conduir. Hem creat un vincle estret i especi-
al i els visitants el valoren. Tots els cellers, a

la f1, s6n iguals, i cal trobar histories que ens
diferenciin. Fins i tot tenim un grafit iber a
la fagana”, explica Pérez, que n’és copropie-
taria, reconeixent que el 2002 no era habitu-
al crear aquests relats.

“Ens hem adonat que la gent vol el vi com
una introduccié cultural al territori. A través
seu, expliquem qui érem, qui som i cap a on
anem.” Ho afirma convenguda Romina Ribe-
ra, llicenciada en Historia, sommelier i gra-
duada en Arqueologia per la Universitat de
Roma La Sapienza. Enllaca enohistoria i eno-
turisme, sumant paisatge, arqueologia i vi.
Glops d’Historia batega amb forca des de fa
cinc anys a "Emporda. “Tenim l'oportunitat
d’obrir llocs patrimonials que sovint estan
tancats al public, que no estan massificats, per
crear visites atractives, interessants, que des-
pertin curiositat. La gent hi és i respon. El vi
fa de vincle”, insisteix. A l'estiu, I'agenda d’ac-
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tivitats se li ha omplert i a la tardor, estrenard
el cicle Beu-te els Museus, amb el suport del
Patronat de Turisme de la Diputacié de Giro-
na. “Hem entés que no és una copa de vi en
un lloc bonic, sind que podem construir un
relat explicatiu del patrimoni”, afegeix. La-
menta que “la historia del vi esta en un estat
una mica precari, a Catalunya”. Cita l'obra
ingent d’Emili Giralt i Josep Maria Puiggros
iJové, “perd, en un pais com Catalunya, on el
vi és la base de I'economia, és trist que a les
universitats no hi hagi més divulgacié del sec-
tor”, matisa. No obstant aixd, avui observa
interés i dinamisme en una alianga que fa
pocs anys era inexistent.

[VINS DE MUSEU|

“El vi és territori i, com més temps fa que es fa
vi, més valor li dones i més n'entens origen”,
diul'arquedloga Clara Forn Perramon. Al Mu-

foto jean leon

Aljaciment iber de Jean
Leon s'han descobert
restes arqueologiques

1 llavors de raim
carbonitzades que
certifiquen la practica
de la viticultura a
Torrelavit fa 2200 anys.

seu de Badalona, on treballa, ultimen els de-

talls del Tercer Colloqui Internacional d’Ar-
queologia Romana E/ vi a [antiguitat, que se
celebrara entre els dies 19 i 21 d’octubre.

Fa vint anys de I'tdltima edicid i, per bé que
el ritme de publicacions sobre producci6 de vi i
comercialitzacié no s’ha aturat, cap forum no
I’ha posat en comd. En aquest temps, shan
sumat novetats significatives quant a metodo-
logies i metodes de recerca, i ha crescut una
nova generacié d’investigadors. El colloqui
l'obriran dos referents: Jean-Pierre Brun, histo-
riador i arquedleg francés, i Yolanda Pefia Cer-
vantes, amb una conferéncia sobre l'arqueolo-
gia del vi a I'imperi roma.

La recerca local tamb¢ hi tindra un pes es-
pecific, incidint en els treballs a les villes de
IEstrella i Can Peixau i una primera aproxi-
macié arqueoldgica i arqueométrica a la pro-
duccié i el comer¢ de dolies a Badalona.

foto jean leon

Simbol del
Penedeés

E11997, a Avinyonet del
Penedes es va
descobrir el jaciment
iber de la Font de

la Canya, que ha
permes certificar que
en aquesta zona del
pais es fa vi des de fa
2700 anys. Entre les
troballes que s'han fet
al jaciment, destaca
un bust de Demeter,

la deessa grega

de lagricultura.

La importancia

del jaciment i la seva
posicio central dins
de la DO Penedes van
motivar que, el 2018,
el Consell Regulador
incorporeés el bust a

la imatge de la
denominacio d'origen.
16és que els estudis que
s'han fet al jaciment
de la Font de la Canya
[I'han confirmat com a
bressol de la vitivinicul-
tura catalana, a finals
del segle vi.



El passat
delvia
Badalona

Al Museu de Badalona

hi ba més de 18.000

objectes, des de Iepoca

iberica fins al segle xxi,
entre els quals
destaquen alguns
testimonis de
lelaboracio devia

la ciutat. Com
aquesta amfora

de viamb la marca
d'un productor,
Marcus Porcus.
Aquest és només un
exemple dels objectes
relacionats amb el vi
que s’han localitzat a
l'entorn de la ciutat,
que aquest octubre
acollira la tercera
edicio del colloqui

El vialantiguitat.

Amb Glops
d'Historia,
Romina Ribera
enllaca la historia
delviambel
turisme cultural.

“Hem aprofundit molt en el coneixement de
Baetulo i el vi, que va ser el seu motor i la seva
idiosincrasia, de manera que confiem que el
colloqui apuntali la nostra capitalitat. Ens
queda molt per descobrir, perd volem reforcar
la idea que Badalona és vi. Més que descobri-
ments, presentarem novetats de context a par-
tir de les intervencions arqueologiques que
hem fet els Gltims temps”, matisa Forn. I refle-
xiona: “Si alguna cosa vol el vi és que el territo-
1i el deixi créixer i fer-se gran. Si no hi ha terri-
tori, el vi no arrela. No se’n faa tot el mén, perd
aqui si, i ara és el moment d’explicar-ho i con-
nectar-hi. Badalona estd banyada pel mar,
perd hiha un patrimoni —i no només d’¢poca
romana— potent, que hem de fer visible”.

TROBALLES AL PENEDES

“Les restes arqueoldgiques donen valor al celler
i al Penedes. Testimonien que fa dos mil anys
ja es feia vi a les finques de Jean Leon”, explica
Mireia Torres Maczassek, directora del celler.

Els moviments de terra per fer una nova plan-
tacié de vinya han posat al descobert un jaci-
ment iber amb catorze sitges que sembla que
van formart part d'un graner. Algunes de les
peces més significatives que s han trobat relaci-
onades amb el vi sén crateriscos, un vaset vico-
nic i llavors de Vitis vinifera, que constaten la
producci6 de vi als segles 11 11 aC.

La joia és un bol de cerimica amb una ins-
cripcié ibera, la tercera en longitud sobre
aquest mateix material de les 2.300 que hi ha
documentades. Té la particularitat que esta
feta abans de la coccié. La terra parla i al Pene-
dés la saben escoltar i comunicar. A pocs qui-
lometres, els estudis arqueobotanics efectuats
al jaciment de la Font de la Canya el confir-
men com a bressol de la vitivinicultura catala-
na, a finals del segle vir aC. La constancia
d’Arqueovitis ha fet aflorar un relat nou que es
mostra i es divulga al Centre d’Interpretacié
DO Vinifera, d’Avinyonet del Penedés. “Hem
superat la idea que el vi el portaven els grecs i

foto vinya els vilars ///

els romans. Abans van ser els fenicis els que el
van introduir, per fer negocis, i els ibers el van
adaptar i el van vincular amb alguna ritualitat.
No crec que el Penedés, on hem documentat els
2.700 anys d’historia del vi, sigui més ric que el
Priorat o I'Ebre, perqué en tots els jaciments
d’&poca ibera, romana i medieval es troben ma-
terials relacionats amb el vi, pero la diferéncia és
que nosaltres hi incidim”, diu el seu director,
l'arqueoleg Dani Lopez. La troballaa Jean Leon
el va commoure, perd encara més la sensibilitat
de Mireia Torres de voler-la preservar i mostrar.

[VICOM ES FEIA ABANS

Tampoc la Universitat Rovira i Virgili no és ali-
ena a aquest viatge al passat per resseguir gustos
iaromes, entendre processos i contextualitzar la
historia del vi. A través del grup de recerca
GRESEPIA i la Facultat d’Enologia, al celler
experimental Mas dels Frares (Constanti) sela-
bora vi com antigament feien els ibers per estu-
diar-ne el comportament organoléptic.

Vinyaels Vilars, a Arbeca, té
vinyes plantades al voltant del
Jaciment iber de la Fortalesa
dels Vilars, amb la qual han
vinculat el seu projecte, des de
la manera delaborar els vins
finsa les activitats
denoturisme que bi fan.

Premsat amb els peus, el raim ull de llebre
envelleix en gerres de ceramica de Miravet, ta-
pades amb suro i guix, sense sulfits. “No és ni
molt menys un gran vi, perd ens permet conti-
nuar investigant per millorar-lo”, diu Jordi
Diloli, investigador del Departament d’Histo-
ria i Historia de I'Art, després de tastar la pri-
mera produccié. Entre vinyes, les que treballen
els estudiants d’Enologia a Mas dels Frares, les
tltimes excavacions de I'Institut Catala d’Ar-
queologia Classica (ICAC) han confirmat el
caracter senyorial d’'una villa romana, amb
presencia d’un dels conjunts termals més relle-
vants del Camp de Tarragona.

Laigua i el vi, font de vida. Al Museu de
Badalona recullen les paraules de Séneca el
Jove com a justificacié per al tercer colloqui:
“El vi renta les nostres inquietuds, esbandeix
I'anima fins al fons i assegura la cura de la tris-
tesa”. No és només un valor, siné també un
acte de justicia historica i social contemplar i
divulgar, sempre, 'arqueologia del vi. (&

VINYA ELS VILARS
Celler delaDO Costers del
Segre. www.vinyaelsvilars.cat

GLOPS D'HISTORIA
Visites amb tast de vi
al'Emporda.
www.glopsdbistoria.com

MUSEU DE BADALONA
Descobreix la ciutat romana
de Baetulo.
www.museudebadalona.cat

JEANLEON
Celler de la DO Penedes.
www,jeanleon.com

ARQUEOVITIS
Cooperativa de recerca
arqueologica.
www.arqueovitis.com

GRESEPIA

Grup de recerca seminari de
protohistoria i arqueologia

de la Universitat Rovirai Virgili.
www.gresepia.cat
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